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ZEPTER KATLS SULAS TVAICĒŠANAI 
(TF-350)

 ZEPTER sulu tvaicētājs Jums kļūs par brīnišķīgu 
palīgu, gatavojot un konservējot augļus, ogas un 
dārzeņus ziemas krājumiem. ZEPTER katls sulu tvai-
cēšanai būs lielisks papildinājums ZEPTER katlu kom-
plektiem, kuros ietilpst katli ar diametru 20 cm vai 
24 cm( jebkura tilpuma) un tvaicētājs diametrā 24 
cm(TF-987-24). 

ZEPTER sistēmā sulas vārīšanai ietilpst:

• Katla vāciņš (rokturis parasts, bez termokontroliera);
• Tvaicētājs diamatrā 24 cm (TF-987-24);
• ZEPTER katls sulas tvaicēšanai(TF-350);
• ZEPTER katls diametra 20 cm vai 24 cm.

ZEPTER katls sulas vārīšanai (TF-350) sastāv no:

• Korpusa;
• Vāciņa (rokturis parastais, bez termo kontroles);
• Sulas savācējs ar atverēm tvaikam un tērauda caurulīti sulas noliešanai.
• Gumijas caurulīte ar aizdari.

Izmantošanas veids

ZEPTER-sistēmas sulu karsēšana notiek karstam tvaikam iedarbojoties uz svaigām 
ogām un dārzeņiem, tādējādi izvadot no tiem sulu.

Pirms darba rūpīgi ar karstu ūdeni nomazgājiet visas sistēmas detaļas. ZEPTER katlu 
piepildiet ar ūdeni(apmēram 1,5 l) un novietojiet uz plīts vai cita siltuma avota. 

Uz katla novietojiet sulas tvaicēšanas katla komplektu( ar ievietotu sulas savācēju 
un pievienotu gumijas caurulīti). Uz tvaicēšanas trauka novietojiet tvaicētāju 24 cm 
diametrā, ievietojiet uz tvaicētāja labi nomazgātus un sagatavotus(attīrītus, sagrieztus 
u.t.t.) augļus, ogas vai dārzeņus(apmēram 2 kg) un uzlieciet vāku. 

Uz gumijas caurulītes uzlieciet saspiedēju vai arī atbrīvojiet galu, lai ļautu iztecēt 
gatavai sulai. Sulas gatavošanas beigās rūpīgi notīriet visas sulas tvaicēšanas katla sistē-
mas detaļas, tajā skaitā caurulīti sulas tecināšanai. 
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Lietošanas instrukcija
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Augļu sulu aptuvenais pagatavošanas laiks:

daudzums karsēšana gatavošana

Ķirši, āboli šķēlēs, 
bumbieri šķēlēs

2 kg 10–15 min apmēram 50 min

sagriezti persiki, ave-
nes, upenes, jāņogas

2 kg 10–15 min apmēram 40 min

UZMANĪBU! Sikāku informāciju par produkciju  
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcijā.


