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Kompanijas ,,ZEPTER International”
metala trauku lietoSanas instrukcija

(Pirms lietosanas izlasiet)
Sagatavosana lietosanai

Pirms pirmas lietoSanas reizes nepiecieSams noskalot trauku ar karstu Gdeni, péc
tam apzavét un, kamér trauka malas un dibens nav atdzisusi, ar sausu stkli vienmé-
rigi apstradat ar kompanijas ZEPTER International mazgasanas Iidzekli. Ar siik|a cieto
malu patirit trauka dibenu un iek$éjas malas, bet ar miksto pusi aréjas virsmas, péc
tam nomazgat ar siltu Gdeni. Ediena pagatavo$anas traukus tada veida nepiecieams
apstradat 3 reizes.

UZMANIBU! Galda servé$anas traukus ar apzeltijumu nepieciesams mazgat tikai ar
mikstu stkli vai dranu un neizmantot ZEPTER mazgasanas lidzekli aréjo virsmu tirisanai,
ka arT neizmantot kadus citus abrazivus mazgasanas lidzek|us.

Trauku kopsana

Ja JUs ievérojat temperatdras reZimu, tad péc édiena pagatavoSanas trauku viegli
var nomazgat ar siltu Gdeni un jebkuru mazgasanas lidzekli. Kalkakmens nogulsnes un
citus traipus, kuri palikusi trauka dibena, var viegli notirit ar ZEPTER mazgasanas lidzekli
vai ar dazam lasém etika vai citronu sulas.

Zavésana

Krana tdens satur ievérojamu daudzumu hlora, tapéc, lai trauks mirdzétu, talit péc
mazgasanas noslaukiet to ar mikstu dvieli, vislabak linu, kas viegli un atri uzstic mitru-
mu un saglaba aréjas virsmas spidumu;.

levérojot $is rekomendacijas, ZEPTER trauki ilgstosi saglabas savu skaistumu.



NAV IETEICAMS!

e Trauku kop$ana izmantot pulétam virsmam domatus abrazivus mazgasanas Ii-

dzeklus;

¢ |zmantot metala sukas;

e Parkarsét traukus;

e Traukus, kuriem ir apzeltijums, mazgat trauku mazgajamajas masinas;

e Salit produktus pirms édiena pagatavosanas.

Nepareizi kopjot un izmantojot traukus (stipri hlorétu vai skabi saturoSu mazgasa-
nas l1dzek|u izmanto$ana, parak liela Gdens daudzuma izmantoSana sautésana, édiena
salisana gatavosanas laika, ja édienam jau pievienots sals), trauka dibena var izveido-
ties nelieli punktveida padzilindjumi, kas neietekmé édiena pagatavosanas procesu(nav
uzskatami par materiala defektu).

UZMANIBU!

Ja trauks tiek izmantots cepeskrasni temperatdra, kas parsniedz 150°C, nepiecie-
Sams nonemt termoregulatoru un plastmasas detalas no trauka rokturiem;

Lai trauku mazgatu trauku mazgajamaja masina, nepiecieSams nonemt termoregu-
latoru un plastmasas detalas no trauka rokturiem.

Materials

Misu trauki ir izturigi pret koroziju, tiek izgatavoti no neriiséjosa térauda. Sis mate-
ridls atbilst visam traukiem nepiecieSamajam higiénas prasibam:

e jzturiba;

¢ neoksidgjas, ir izturigs pret koroziju;

* nemaina partikas garSu un smarzu;

* nereageé uz partikas produktu sastavdalam (t.i., neveido nekadus savienojumus)

Spogulgludais puléjums pieskir trauka virsmai izturibu un ir higiénisks.

Sadala «Informacija par sertifikaciju» raksturoti izstradajuma tehniskie parametri
un atbilstiba valsts standartam.

Dizains un funkcionalas iespé&jas

Kompanijas ZEPTER International izstradajumu dabiskais skaistums un to unikalas
funkcionalas iespéjas kluvusas par realitati, pateicoties ilggadigam dazadu valstu laba-
ko dizaineru darbam. Musu trauku dizains atbilst paSiem stingrakajiem kritérijiem un
masdienu prasibam.

Papildus tehniskajam priekSrocibam ZEPTER traukiem piemit ari lieliska funkcio-
nalitate:

e trauki ir universali — tos var izmantot ka édiena pagatavosanai uz elektriskajam

un gazes plitim, ta art uz plitim ar stikla keramikas virsmam;



¢ tie nodrosina visracionalako édiena pagatavosanu;

¢ pateicoties trauka dibenam piemitosajai termoakumulacijai, édiens diezgan ilgi
saglabajas silts un nav nepiecieSama papildus sildisana;

e taja praktiski nenotiek iztvaikoSana;

e gatavosanas laika nav nepiecieSams papildinat ar Gdeni;

e édiens nepiedeg, lai sasniegtu vislabako pretpiedeguma efektu, tiek izmantota
trauka iekséjas virsmas elektropuléSana, kas ari nodroSina augstu izturibu un aiz-
sardzibu pret skrambam;

¢ no jebkura ZEPTER trauka ta saturu var izliet bez notecésanas gar malam;

¢ tiek ekonométa vieta, t.i., visu virtuves komplektu var novietot divas nelielas
kaudzités;

¢ traukiem nav nepiecieSama Tpasa kopsana, tie ir mazgajami ka ar rokam, ta trau-
ku mazgajamajas masinas;

¢ elementu kombinacijas, to funkcijas un iespéjas papildina viena otru, traukus
iespéjams padarit par sistému, nevis tikai skaistu un izturigu augstakas kvalitates
trauku kolekciju;

e trauki ir daudzfunkcionali — tajos ne tikai var gatavot édienu tradicionala vei-
da, bet var ari varit mitrumu saturoSus produktus bez tGdens, cept bez taukvielam,
traukus var izmantot édiena gatavoSanai cepesplitis, ka ari tajos var uzglabat pro-
duktus un pasniegt pagatavotu édienu.

TRAUKI AR TERMOAKUMULEJOSU KOMPAKTU DIBENU (KATLI,

SAUTEJAMIE KATLI, PANNAS, SPAINTSI, OVALI KATLI, GRILESANAS TRAUKI)

gijas padeve traukos ir atkariga
no trauka dibena sastava, tapéc 1
elementa kostrukcijai tiek pieskir-
ta liela nozime.

dibens sastav no vairakiem metala
slaniem 1.01 mm biezuma un ar
kompresijas palidzibu zem 2000 t
spiediena ir nedalami savienots ar

Akumulacija un siltuma ener-

Termoakumuléjosais  trauka

korpusu.

Pateicoties raZoSanas augstajam tehnologijam, trauka dibens atri sakarst un labi

saglaba siltumu. Siltumvadibas spéja ir vienada visa pamatné.

Visu veidu trauku ar termoakumuléjosu dibenu apaksa ir ZEPTER precu zime.

Tada veida misu kompanija apliecina, ka Jlsu prieksa ir izstradajums, kas raZots ar
pasam uzticamakajam un progresivakajam tehnologijam, tadéjadi pircéjs sanem
mazZa garantiju.
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Trauka korpuss

Trauka malas uzsilst ievérojami Iénak neka dibens. TieSi temperatiras atskiriba
rada noslégtu tvaika veidosanas ciklu:

édiena gatavoSanas procesa karstais tvaiks pace|oties saskaras ar trauka vaka apak-
$€jo virsmu un sanu malam, kuru temperatira ir ievérojami zemaka, tvaiks kondens-
&jas un pilisu veida noklast trauka dibena. Sakarséta mitra gaisa temperattra trauka,
ievérojot temperatlras reZzimu, ir zemaka par varisanas temperatdru, kas lauj maksi-
mali saglabat cilvékam nepiecieSamas produktu uzturvielas: olbaltumvielas, vitaminus,
mineralvielas.

Trauka malas noslédz Saura apmalite, tapéc, izlejot trauka saturu, Jis nekad nere-
dzésiet notecéjumus trauka argjas malas.

Rokturi

Trauku rokturi gatavoSanas procesa nepaliek karsti.
Rokturu doba forma Jauj daudz drosak turét trauku un érti
to parvietot. Rokturis vienlaicigi darbojas ka fiksators, kas
ir Joti érti, jo nav nepiecieSama papildus vieta vakam un
no ta nepil kondensats. Plastmasas detalas iztur tempe-
ratdru lidz 150°C, tapéc tas drikst mazgat trauku mazgaja-
maja masina. Sabojasanas gadijuma tas var viegli nomai-
nit pret rezerves detalam, kuras ir ieklautas komplekta.

Vaks

ZEPTER trauku vaki ir izgatavoti ta, ka édie- = — =
na gatavoSanas laika tie blivi piegu] izstradajuma - I;t 1=
augséjai malai. Sakarsétais mitrais gaiss nok]ust

speciala kondesata gropé, veidojot starp vaku un
korpusu smalku tdens slani. levérojot tempera-
tdras rezimu, iztvaikosana nenotiek un maksimali \1'“_—‘—-._‘/
—

saglabajas vertigas partikas uzturvielas, bet édina
aromats virtuve nav jutams.

Vaks ir arT ideals paliktnis jebkuram ZEPTER komplekta traukam, kuram ir tads pats
diametrs (iznemot |oti sakarsétus traukus).

Termokontrole

Lai kontrolétu édina gatavo$anas temperatdru, ZEPTER sistéma ir paredzéta specia-
la ierice — termokontroles indikators. Termokontroles indikators ir ne tikai funkcionals,
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bet arl estétiski pievilcigs. Indikatora izmérs
izvéléts ar aprékinu, lai ar ta palidzibu érti
varétu nonemt vaku no katla, savukart otradi
apgriezts vaks varétu kalpot ka lielisks katla
paliktnis.

Termokontroles indikators nesakarst édie-
na gatavoSanas laika, Saurais gredzens, kurs
atdala to no vaka, sargas JUsu rokas no pie-
skarSanas karstajai virsmai. Pateicoties Sai
Tpasi izstradatajai un ilgstoSus parbaudijumus
izturéjusajai iericei, JUs varésiet vérot édiena
gatavosSanas procesu, nepaceot trauka vaku.

Dzeltens

Termokontrole varisana bez tidens

levietojiet produktus auksta trauka maksimali 2/3 apjoma. Uzlieciet trauka vaku
un novietojiet trauku uz plits. leslédziet pliti vidéja rezima (sadala 2 plitim ar skalu 0-3,
sadala 4 plitim ar skalu 0-6, gazes plitim vidé&ja liesma). Kad termokontroles indikatora
bultina atrodas zala sektora sakuma, samaziniet karsésanu lidz minimumam. Optimals
gatavoSanas reZims — zala sektora vidus, kad bultina atrodas starp 1-3 sarkanajiem
punktiem. Ja produktu ir daudz vai ari tie nav pietiekami suligi(kartupeli, bietes), var
sagaidit, [1dz bultina atrodas otra sektora beigas. Tiklidz nepiecieSamais rezims ir sa-
sniegts, drikst samazinat karsésanu.

Produktu gatavibas pakapivar parbaudit, kad bultina atgriezisies pirmaja(dzeltenaja)
sektora. Termokontroles indikatora kostrukcijas izmainu gadijuma tiks pievienota pa-
pildus lietoSanas instrukcija.

Termokontrole ceps$ana bez taukvielam

Vispirms trauku sakarsét vidéja plits darba rezima lidz zaa sektora sakumam.

Pannas karstuma pakapi var parbaudit, uzpilinot uz tas daZas lases Gdens. Ja tas pa
pannas virsmu ripo ka bumbinas, var sakt cepsanu.

lelieciet galas gabalu panna un piespiediet to ar daksu. Laujiet galai nedaudz apbri-
nét un uzlieciet traukam vaku. Péc dazam minGtém var apveérst gaju, apcept no otras
puses, uzlikt pannai vaku un izslégt pliti.

Gatavibas pakapi parbaudtt, kad indikatora bultina atgriezisies pirmaja sektora.

Gatavojot édienu tradicionali (Gden vai ar taukvielam), termokontroles indika-
toru nepiecieSams nomainit pret parastu rokturi, kas ieklauts plastmasas rezerves
detalu komplektacija.

Izmantojot traukus édiena uzglabasanai ledusskapi, termokontroles indikatoru ne-
piecieSams nomainit pret parastu rokturi.
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ZEPTER-SISTEMA

ZEPTER sistémas funkcionalitate — visaugstaka pilniba. JUs
variet izmantot masu traukus, vakus un citus komplekta prieks-
metus lidzigi celtniecibas elementiem, lai izkartotu sistému
Jums visértakaja veida. Viena izkartojuma var pagatavot vaira-
kus édienus vienlaicigi.

VAKU, blakus ta ierastajai funkcijai, var izmantot produktu
apstradé(tirisana, mazgasana). Vaks ir pietiekami stabils, to iz-
manto ka értu paliktni tada pasa diametra katliem un bjodam.

Kombingjot vaks — paliktnis+katls(bloda)+vaks — katru sa-
gatavoto édienu var uzglabat siltu ilgaku laiku.

DAUDZFUNKCIONALAS BLODAS UN SERVEJAMAS BLODAS

(TF-984; TF-985; TF-986) tiek ieklautas katra trauku komple-
ta. Tas ir izgatavotas no nerliséjoSa térauda un paredzétas tris
funkcijam:

tajas gatavo édienu, uzglaba partiku, pasniedz maltiti galda.

Kombinéta bloda, uzlikta katla vaka paliktnim — originals
trauks saldumiem un augliem.

Daudzfunkcionala bjoda, kuru uzliek tada pasa diametra kat-
lam vai pannai, ievérojami palielina ietilpibu.

ZEPTER sistema daudzfunkciondlo blodu var izmantot uz
degla; tai virsh uzliekams katls un jauzliek uz tas vél viens ele-
ments, kura jau ir radita darba tempreatdra.

ROKTURIS AR VAKUMU (TF-K04-SK-1)

s Veic roktura funkciju blodai, kura tiek izmantota apjoma pa-

lielinaSanai édiena gatavosanas procesa.
RIVE (TF-981-00) UN SAMAZINASANAS GREDZENS

e — %
. e #_! (TF-982-00) izgatavoti no korozijizturiga(nertiséjosa) metala.

Rive var tikt izmantota rivésanai, ka ari veikt sieta funkcijas
sautésana ZEPTER sistéma.

Samazinasanas gredzens kalpo ka trauka diametra samazina-
tajs, izkartojot ZEPTER sistému.

TVAICETAJI (TF-987-20, TF-987-24) izmantojami tam paredzétajam funkcijam ka ari
ka caurduris ZEPTER sistémas.

Tvaicétaji noteikti izmantojami sulu gatavosana kombinacija ar sulu spiedi(TF-350)

GROZI (TF-989-18, TF-989-22) izmantojami, gatavojot é&dienu liela ellas
daudzuma(fritéjot), varot buljonu u.tml.



SISTEMA PAGATAVOSANAI AR TVAIKU
(TF-420-18)

Sistéma pagatavosanai ar tvaiku TF-420-18 sastav no di-
viem elementiem: tvaicéSanas blodas TF-420-18-S un tvai-
céSanas groza TF-420-18-C. Sistéma pagatavosanai ar tvaiku
komplekta ar katlinu TF-058-20 un vaku SYNCRO-CLIK TF-420-
20 apvieno sevi divus procesus: pagatavosanu tvaicéjot un pa-
gatavo$anu zem spiediena.

Izmantosanas ieteikumi:

1. lelejiet katlina TF-058-20 tGdeni, maksimums 300 ml.

2. levietojiet tvaicéSanas bjodu TF-420-18-S katlina.

3. Virspusé novietojiet tvaicésanas grozu TF-420-18-C ar produktiem.

4. Uzlieciet vaku SYNCRO-CLIK TF-420-20 un gatavojiet saskana ar SYNCRO-CLIK lie-
toSanas noteikumiem.

TvaicéSanas grozam TF-420-18-C ir vairak ka 500 atvérumu, kas Jauj tvaikam cirku-
|ét sistémas iekSpusé. Pateicoties vakam SYNCRO-CLIK, tvaiks pilniba saglabajas trauku
sistémas ieksiené, tadejadi édiens tiek pagatavots atrak.

TvaicéSanas bloda TF-420-18-S un tvaicésanas grozs TF-420-18-C ir daudzfunkcio-
nali — var tikt izmantoti atseviski produktu mazgasanai un pagatavosanai, skalosanai,
uzglabasanai, servésanai un sildisanai.

Abiem elementiem ir nonemami rokturi, lai batu értaka tiriSana un glabasana.

QUADRA

Daudzfunkcionalo trauku linija Quadra atbilst pa-
Siem augstakajiem razoSanas dizaina standarta parau-
giem. Kvadrata forma ar noapalotdm malam apvieno
sevi klasisko ZEPTER trauku prieksrocibas un konstruk-
tivu formas risinajumu.

Trauka Quadra dibena iek$&jai virsmai ir piramid-
veida forma. Tada dibena forma ir idedla dazada veida
pagatavosanai(varisana bez Gdens, cepSana bez tauk-
vielam vai uz grila u.t.t.). Quadra linijas komplekta ir kastroli, grils, dazada izméra blo-
das. Atseviskie Sis linijas elementi izvietojami viens virs otra, veidojot vairakus limenus,
kam pateicoties var pagatavot vairakus édienus uz viena degla.




PANNAS
(TP-012-20-S, TP-012-20-SC, TP-020-24-S, TP-020-24-SC,
TP-030-28-LS, TP-030-28-LSC)

— Pannas ar garu rokturi Tpasi raditas vislabaka-

- - jai cepSanai. Tiek piedavatas tris izméru pannas

(f%__ _H_‘““\‘K“ gan ar vaku, gan bez vaka. Piramidveida iek$puse
r:‘-t}c—"qa_-.‘ - = . . v - .

e pasarga édienu no piedegSanas. Pannam ir daudz

\x/ planaks termoakumuléjosais dibens, pateicoties

samazinatajam izméram un svaram.

Izmantojot vaku, iespéjams pagatavot Tpasa veida édienus; vaks ir izstradats ta, lai

gatavosSanas procesa édiens panna tiktu blivi parklats, saglabajot visas uzturvielas. Tur-

klat nenotiek Skidruma iztvaikoSana, kas nodrosina optimalu mitruma saglabasanos

édiena gatavosanas procesa(iznemo cepsanu).

==

GROZS MAKARONU IZSTRADAJUMU PAGATAVOSANAI
(TF-970-20)

Izmantosanas rekomendacijas:

1. Grozu makaronu variSanai nepiecieSams izman-

—(@ "‘r- , tot kopa ar katlu TF-058-20.

e 2. levietot grozu TF-970-20 katla TF-058-20 un
piepildit ar Gdeni, Gdens limenis nedrikst parsniegt
katla iekspusé esoso skidruma limena atzimi(2/3 ap-
joma)

3. Sagaidit Gdens varisanas temperatdru un ievie-
tot makaronus(pastu).

4. Gatavot makaronus(pastu), ka noradits instrukcija uz iepakojuma.

2. Péc plits izslégS8anas uzmanigi un Iénam iznemt grozu no katla, atceroties, ka

Gdens tecés pa atverém groza apaksa.

"---._ll 1
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SERVESANAS KOMPLEKTI

Dzérienu servizu komplekti — briniskigs papildinajums Jasu galda klajumam, kas
ietver sevi stilu un eleganci, funkcionalitati un praktiskus dekorus.

e Komplekts tiek piedavats 5 variantos:

e komplekti ar spogulgludu pul&jumu no korozijizturiga(neriiséjosa) térauda;

e komplektiar zeltitu dekoru, spogulgludu puléjumu no korozijizturiga(nerliséjosa)

térauda, apzeltijums — 0,2 mikroni, 24 karati.

e komplekti ar sudraba parklajumu (sudrabs — 999 prove, 23 mikroni)

e komplekti ar sudraba parklajumu un zelta dekoru (sudrabs — 999 prove, 23 mik-

roni, apzeltijums — 0,2 mikroni, 24 karati).

e apzeltiti komplekti (no korozijizturiga(nerlséjosa) térauda, apzeltijums — 0,2

mikroni, 24 karati)

KOMPLEKTS "MAGIC HARMONY” (LS-023, LS-023-DG)

Komplekts ,,Magic Harmony” — stikla trausluma un térauda izturibas apvienojums.
Stikla glazes uz smalkas metala kajinas. Ta ir unikala eleganta kombinacija, kas ak-
centés vina tiro krasu un Sampaniesa burbulisu gaismas spéli.

l-’l.-’ ."_I.-*_ AL | ((YYVIT Pateicoties patentétam mehanismam, ku-
Ny -r‘f;,g,‘,"‘fff;r‘i‘ff <. polu un kajinu var savienot un atvienot sekun-
wll‘llll:ﬁmr-««ul,mﬂ’-” des laika. Kajinas pieejamas térauda un apzel-

titos variantos.
Glazu izmantos$ana:
e Garenas glazes dzirkstosajiem dzérieniem(Sampanietim);
o Lielas glazes sarkanvinam;
¢ Vidgjas glazes baltajam vinam.

KOMPLEKTS «ASTRA « (LS-110, LS-113)

Komplekts paredzéts kafijas un citu karsto

r J dzérienu pasniegSanai. Tasitém (110 ml) ir iz-

' smalcinata forma. Dubultas sieninas pasargas
» dzérienu no atras atdzisanas.

Komplekta ietilpst tasites, apakstasites, kan-
na espresso kafijas pagatavosanai, paplate, cu-
kura trauks uz paliktna un kriize pienam.

Daudzas valstis populars kluvis tiesa Sads
kafijas pagatavosSanas veids — karsta tGdens pa-
laiSana zem spéciga spiediena.




Kafijas kannas lieto$anas instrukcija

NepiecieSams dalu kafijkannas lidz varstam piepildit ar Gdeni.

Maltu kafiju ievietot sieta.

Sietu ievietot zemakaja kafijkannas dala.

Augséjo kafijkannas dalu uzlikt uz apakséjas un stingri pieskravét vienu otrai.

. Kafijas kanna ir aprikota ar spiediena filtru mazaka kafijas daudzuma pagata-
vo$anai. Lai to izdaritu, paredzéto filtru ievietot sieta, piepildit ar maltu kafiju, bet
apakséjo kafijkannas dalu lidz pusei piepildit ar Gdeni. Lai pagatavotu maksimalu
daudzumu kafijas, samazinasanas filtrs netiek izmantots.

6. Kafijkannu uzlikt uz mazas liesmas lidz bridim, kad kafija pacelsies lidz augs-
malai. Apakséja dala Gdens karsésanas rezultata radisies paaugstinats spiediens.
Paaugstinats spiediens Gdeni virza no kafijkannas apakséjas dalas caur malto kafiju,
un pa vertikalu cauruliti gatava kafija ietek virséja kafijkannas dala.

e wN e

leteikumi pareizai kafijas kannas lietosanai

¢ |zmatot tikai malto kafiju. Nedrikst izmantot SkistoSo kafiju vai kafijas ekstraktu.
e Laiku pa laikam parbaudit visu kafijas kannas daju stavokli.

KOMPLEKTS “LA PERLE”
(LS-120, LS-123, LS-120-DG, LS-123-DG, LS-120-GP)

ZEPTER International piedava komplektu “La Perle”
(“Pérle”) dzirkstosajiem dzérieniem.

) Sampanieti atdzesé tie$i pirms pasnieg$anas gald3,
, tam komplekta paredzéts klasisks SPAINTTIS ledum. Sau-
ras GLAZES nodrosina dzériena aromata saglabasanos.
Sampaniesa pasnieg$anai tiek izmantota PAPLATE un Tpasas APAKSTASES.

KOMPLEKTS ,,CONTE “(LS-130, LS-133)

Komplekts paredzéts tiem, kuriem garso laba, bet ne
parak stipra kafija, pieméram, kapucino, amerikanu kafija.
Komplektu var izmantot, lai pasniegtu téju un citus karstos
. dzérienus, ka ari saldéjumu. Dubultas sieninas pasarga sa-
“™ turu no atras atdziganas.

Komplekta ietilpst tasites (200 ml), apakstasites, lieliska kafijas kanna kafijas paga-
tavosanai, paplate, cukurtrauks uz paliktna un trauks pienam.

Kafijas kannas lietoSanas instrukciju skat. nodala KOMPLEKTS “ASTRA “
11



KOMPLEKTS ,BARON”
(LS-160, LS-163, LS-160-DG, LS-163-DG, LS-160-GP)

. L Komplekts var tikt izmantots ka deserta, ta porci-
_;. _J" » K S ju pasniegSanai maltites laika. Glazes, deserta traucini
S 99 LA “l.._é_ & untases ieturéti vienota stila.
| Wy ) - .
Tdibe

Desetra servizes ,,Baron”priekSmetu izmantoSana

Paplate — édiena pasniegsanai pie galda.

Liela bloda — kompota un auglu salatu pasniegSanai. Var izmantot ka aug]u vai pi-
ragu trauku.

Deserta blodinas — aug|u salatiem, pudiniem, Zelejam, ievarijumiem. Var tik iz-
mantoti ka traucini uzkodu pasniegSanai. Neaizvietojami Cipsu, riekstinu, krekeru pa-
sniegSanai pie kafijas vai citiem dzérieniem.

Deserta traucini (platas glazes) — DzirkstoSo vinu un Sampaniesa, kokteilu, saldé-
juma, auglu salatu, kréma un uzkodu pasniegsanai.

Tases desertam — labs papildindjums téjas, auksto dzérienu un sulu u.t.t. pasnieg-
Sanai pie deserta.

Deserta komplekts ,Barons” piedava Jums plasas izmanto$anas iespéjas. Tas ir
naizvietojams, ja vélaties gaumigu galda klajumu.

KOMPLEKTS ,,PRINCE”
(LS-170, LS-173, LS-170-DG-SET, LS-173-DG-SET, LS-170-GP-SET)

Komplekta ,,PRINCE” glazes atSkiras ar izmeklétu formu. Tas ir drosas un daudz-
funkcionalas:

e ir neplistosas, var kalpot mazigi;

e vienmeér var likt galda ka atsevisku komplektu;

e vienmér ir modernas;

® nav nepiecieSama Tpasa kopsana.

GlaZu un glazisu lietosana

Vidéjas glazes:

¢ vinam(baltajam, sarkanajam);
e Sampanietim;

e kokteiliem.

Lielas glazes:

e alum;
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e deserta viniem;

¢ mineralidenim, limonadei, sulam, piena dzérieniem;
e (denim.

Mazas glazites:

e degvinam;

o likierim.

KOMPLEKTS “TAIGA” (LS-180, LS-183)

Komlekta ietilpst mlsdienigas formas metala gla-
zes, apakstasites, originalas daudzfunkcionalas karo-
tites, érta paplate, termo téjkanna ar dubultam sie-
ninam téjas varisanai vai karsta Gdens pasniegsanai,
krGze pienam ar apakstasi, cukurtrauks, kura vienlai-
cigi var pasniegt divu veidu cukuru. Katrs priekSmets
atseviski un viss komplekts kopa — estétikas virsotne un funkcionalitates pilniba.

Komplekta ietilpst divu veidu glazes ar dubultam sieninam: glaze ar rokturi — kar-
stiem dzérieniem (t&jai, karstvinam, grokam), glaze bez roktura — aukstajiem dzérie-
niem (t&jai ar ledu, sulai, kokteiliem, alum).

Lai iegltu garsigu, stipru un spécinosu téju, izskalojiet téjkannu ar verdosu tde-
ni. PEc tam ievietojiet sietina nepiecieSamo téjas daudzumu, aplejiet téju ar karstu
Gdeni(bet ne verdosu) un Jaujiet nostavéties 3-5 mindtes. Neatstajiet téju ilgi tejkanna,
lai téja neklTtu ragta.

Ar komplektu ,Taiga” JUsu téjas dzerSana parveértisies izmekléta téjas ceremonija.

KOMPLEKTS ,KING” (LS-190, LS-193)

Glazu dizains ir pilntba pieskanots ta pa-
_ matfunkcijam — saglabat un akcentét pasa
1 - "'!_PI dzériena raksturu. Glazém ir dubultas sieni-
| F nas, kas pasarga to saturu no atras atdziSanas
[ vai sasilSanas. Ar ledus palidzibu temperatlra
/ glazé saglabajas 15 mindtes, parastas glazés
pa 3o laiku ledus izkustu no Jasu roku siltuma.
Karstie dzérieni ievérojami ilgak saglaba savu
temperatiru, salidzinot ar parastajam glazém.
Komplekts ,,King” ir universals, paredzéts 6 personam, to var izmantot viskijam, téjai un
citiem karstajiem dzérieniem, alum, sulam, Gdenim, ka ar saldéjumam, kompotiem u.tml.
Glazes ,King” ir higiéniskas, drosas un viegli mazgajamas. Komplekts ir papildinats
ar spaintti ledus pasniegsanai, knaiblém ledum un paplati.
Blodinas izmantojamas uzkodu, citrona, salitu riekstinu u.tml. pasniegsanai.
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GALDA PIEDERUMI

KOMPLEKTS “SENATOR” (LB-706, LB-700, L-720)
KOMPLEKTS “KAPRIS “ (LB-306, LB-300, LB-320)
KOMPLEKTS “KIMONO” (LB-606, LB-600, LB-620,
LB-630, LB-640, LB-650)

KOMPLEKTS “VENUS” (LB-206, LB-200, LB-220,
LB-230, LB-240, LB-250)

Galda piederumiem jaatbilst vairakam prasibam vien-
laicigi. Pirmkart, tiem jabut pagatavotiem no pasiem kva-
litativakajiem materialiem. Svarigi, lai tie bltu praktiski un
taja pasa laika rotati ar dekorativiem elementiem. Turklat
katram priekSmetam jaatbilst savai konkrétai funkcijai.

Saskana ar etiketi nav pielaujams galda klajuma izmantot stilistiski dazadus prieks-
metus. Ta, pieméram, pamatpiederumu formai un Zziméjumam jaatkartojas auglu dak-
Sinas, bet karotei salatiem jabat dizainiski saskanotai ar tortes lapstinu. Tapat jaievéro
vienots izmérs un forma galda, deserta un téjkarotém, jaievéro vienots zZiméjums daza-
diem mérkiem paredzétam daksSinam.

ZEPTER galda piederumi ir radtti, lai kalpotu ka pirmas nepiecieSamibas priekSmeti,
kas pievers visparéju uzmanibu un sniedz estétisku baudijumu.

ZEPTER International piedava Jums 4 veidu galda piederumu komplektus:

e izgatavotus no korozijizturiga (nertiséjosa) térauda(spogulgluds puléjums);

e ar sudraba parklajumu (sudrabs —prove 999, galvaniskais sudraba parklajums

100 g/m? — 40 nm);

e ar zelta dekoru (apzeltijums 24 karati 0,3 mikroni);

e apzeltiti (apzeltijums 24 karati 0,3 mikroni).

Galda piederumu komplekts |auj klat galdu 6 vai 12 personam no diviem lidz pie-
ciem édieniem, izmantojot vienota dizaina komplektu(pamata piederumi, piederumi
zivij, piederumi bérnu galdam, nazi sviestam, deserta karotes, kokteila karotes, kom-
plekts steikam).

NaZus, daksas un karotes nav japulé, piederumi ir stilizéti atbilstosi mUsdienigai
gaumei un tiem ir miiZa garantija.

ZEPTER galda piederumu kolekcija paredzéta komplektiem: ,Senator”, , Capris”,
,Kimono”, ,Venus”.

Galda piederumu uzglabasanas értibam papildus var iegadaties koferi ar kodatslé-
gu vai koka futlari.



Kodatslégas lietosanas instrukcija

ROpnica visas koda kombinacijas tiks nonemtas, un JUs varésiet atvért koferi, iz-
mantojot kombinaciju 000. Atstat So kombinaciju vai ieviest savu personigo var uz vi-
sam trim iedalam.

Atveriet koferi un atslégas aimuguré JUs redzésiet atslégas koda mainiSanas sviru.

Piespiediet sviru, lai mainttu atslégas kodu, un paceliet to augSup. Tagad pagrieziet
koda sadalas péc Jusu ieskatiem un izvélieties numuru t3, lai JUs varétu bat parliecinati
par to, ka neaizmirsisiet So kombinaciju.

Péc koda nomainas, atslégas koda sviru ievietojiet normala pozicija, nospiezot to
uz leju.

Tagad ar parliecibu variet aizvért koferi un to lietot. Tagad varésiet koferi atvért tikai
ar JUsu slepenas kombinacijas palidzibu.

Ja JUs vélésieties nomainit koda kombinaciju, izmantojiet 2., 3., 4. punktu noradiju-
mus. Lai bltu parliecinati par Jisu koda patiesumu, centieties to nemainit.

UZMANIBU! Sikaku informaciju par produkciju
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcija.

FONDI KOMPLEKTS
(LD-300)

FondT izcelsme ir fran¢u “Fondre”, kas nozimé , izkauséts”. Sis nosaukums ir saistits
ar senu Sveices siera pagatavosanas recepti. FondT ir populars daudzas pasaules valstis.

lzmantosana

Neliela degli tiek iedegta uguns. Var izmantot medici-
nas vai sauso spirtu. Uz uguns tiek karséts katlin$ 20 cm
diametra (TF-020-20, TF-025-20, TF-030-20). Katlina lé-
nam varas izvéléta masa(Sokolade, siers vai biezpiens ar
baltvinu u.t.t. atkariba no receptes). Ar specialu 8 daksinu
palidzibu Jlsu viesi pamércé taja galas gabalinus, maizi,
auglus, darzenus u.t.t. Ar fond1 palidzibu var pagatavot
daudz gastranomisku brinumu.




VIRTUVES PIEDERUMU KOMPLEKTI
(TZ0-010, TZO-040)

ZEPTER Virtuves piederumu komplekti ir izgatavoti no korozijizturiga(nerdisgjosa)
térauda, kas garanté tiem ilgu kalpoSanas muazu.
Katram komplekta priekSmetam ir praktisks, noapalots 1pasas tekstdras rokturis ar

pakaramo, lai to viegli varétu pakart speciala pie sienas piestiprinama stativa.

Virtuves piederumu komplekta sastavs
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Virtuves piederumu komplekts 1

TZ0-010 Kauss 9 cm

TZ0-002 Lapstina ar ovaliem caurumiem
TZ0-003 Putosanas slotina

TZ0O-004 Siets 16 cm

TZO-005 Pudelu attaisamais

TZO-006 Darzenu tiriSanas nazis
TZ0-007 Putosanas karote

TZ0-008-50 Kronsteins 50 cm

TZ0-009-9 Stiprinasanas elementi un aku
komplekts 9 gb.
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Virtuves piederumu komplekts 4

TZ0-040 Kauss 9 cm

TZ0O-301 Putu karote 12 cm
TZ0O-302 Mérces karote

TZ0-303 Karote maisisanai
TZO-304 Lapstina cepsanai
TZO-305 Daksa

TZO-306 Spagetti karote
TZ0O-008-50 Kronsteins 50 cm
TZ0-009-8 Stiprinasanas elementi
un aki 8 gb



NAZI
(LZ-104-ZK., LZ-102-PH.)

Naziem, kas ietilpst $ajos divos komplektos, ir raksturiga paaugstinata izturiba, pa-
teicoties augstakam oglekla, molibdéna un vanadija saturam.

No parastiem naziem tie atskiras ar daudz ilgaku ekspluatacijas terminu. Kas ir |oti
svarigi — pateicoties térauda izturibai, Sie nazi ilgi nek|Ust truli, un to asmenus nepie-
cieSams uztrit daudz retak ka parastiem naziem.

Musu naZi, pateicoties savam prakstiskumam un pilnigotajai formai, atbilst gan
profesionalu pavaru, gan majsaimniecu gaumei un prasibam, jo ir kvalitativi, droSi un
muzigi.

lzméri (LZ-104-ZK.): lzméri (LZ-102-PH.):

1. Nazis darzenu tirisanai 3,57/ 8,9 cm 1. Nazis darzenu tirisanai 3,8”/ 9,7 cm
2. Universals nazis 5”/ 12,7 cm 2. Universals nazis 5,5”/ 13,9 cm

3. Nazis sadali$anai 8”/20,3 cm 3. Nazis sadali$anai 8,5”/ 21,7 cm

4. Sefpavara nazis 8”/ 20,3 cm 4. Sefpavara nazis 8,7”/ 22 cm

5. Maizes nazis 8,7 “/ 22 cm 5. Maizes nazis 9.3”/ 23,7 cm

6. Vile-nazu asinamais 8”/ 20,3 cm 6. Vile-nazu asinamais 8,1”/ 20,5 cm
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Nazu kopsana

¢ Atseviskas partikas skabes(citrons, sinepes, keCups) var izraisit nazu koroziju, ta-
pEc naZus nepiecieSams mazgat uzreiz péc lietosanas.

¢ |eteicams péc katras lietoSanas mazgat nazus zem silta Gdens striiklas, neizman-
tojot abrazivus mazgasanas lidzek|us, péc tam riipigi noslaucit.

¢ Nav ieteicams mazgat nazus trauku mazgajamaja masina, jo asmeni mazgasanas
laika var pieskarties citiem galda piederumiem, katliem un pannam, kas var radit
robus asmen.

¢ Nav ieteicams grieSanu veikt uz cietas virsmas. Nederigi ir virtuves déliSi no me-
tala, keramikas, cietas plastmasas. Vislabaka virsma ir koks.

¢ Nav pielaujama naZa izmantoSana tam neparedzétiem mérkiem. Nazis ir pare-
dzéts tikai griesanai.

e lai izlidzinatu naZa asmeni un uzasinatu nazi, izmantojiet 1pasi pielagoto nazu
asinamo. Asinasanas laika nazim jab{t tiram. Neasiniet nazi ar roboto asmeni.

¢ Glabajiet naZus specialaja stativa, tas pasargas nazus no asmena bojajumiem un
bis drosak.

Vile — nazu asinamais

NaZu asinamais paredzéts, lai iztaisnotu grieSanai paredzéto dau vai lai atjaunotu
naza asmeni. Nazu asinamais ir tikpat ciets, cik nazis, vai pat nedaudz cietaks.

NaZa iztaisnoSanas laika nazis jatur apméram 25 gradu lenki pret asinamo.
Spéks, kas izmantots asinasanas laika, nedrikst bat liels, jo uzdevums nav nonemt
metalu(uzasinat). Griezo$a mala atjaunojas ar izlidzinasanas palidzibu, atliecot to sa-
kotnéja stavoklr.

Speciala naza asinama izmantoSana Jauj ilgstosi uzturét nazi darba stavoklt bez
pasa asmena asinasanas. Tiesi asinasana, nonemot metala slani, salsina instrumentu
lietosanas mazu.

METALA STATIVS NAZU GLABASANAI (LZ-150)

Sis nazu stativs ir érts, stiligs un neaizvietojams katra maja. Stativs ir izgatavots no
korozijizturiga(neriséjosa) térauda, garantéjot ta mazigu kalposanu.

Stativa viegli ievietot 5 nazus un specialo nazu asinamo, jo naziem vienmeér ir jabut
asiem, jaatrodas drosa vieta un, protams, vienmeér érti aizsniedzamiem.
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SYNCRO-CLIK
(TF-420-20, TF-420-24)

ZEPTER vaki SYNCRO-CILK Jauj viegli un atri
pagatavot édienu, pat ja jums nav nacies gatavot
atrvares katla. Tik vienkarSa pagatavosanas veida
ar atrvares katlu lidz $im nav bijis:

Uzlikt vaku — klikskis — vaks aizvérts, un
pretéji — klikskis — vaks atvérts

Vaks SYNCRO-CLIK 20 cm (TF-420-20)savieno-
jams tikai ar ZEPTER katliem 20 cm diametr3, iztu-
rigiem pret spécigu spiedienu, ar kidu no precém
ar artikulu: TF-030-20, TF-037-20, TF-042-20, TF-
047-20, TF-058-20, LD-035, LD-045, LD-056, kuru
apakspusé atrodas mark&jums ar kroni ¥

Bez tam, jauna dizaina katlu apakSpusé (ar smilSkrasas plastmasas ieliktniem roktu-
ros)— art. TF-030-20, TF-037-20, TF-042-20, TF-047-20, TF-058-20 — noradits:

e Viens no sadiem tilpumiem: 3.01,3.71,4.21,4.71,5.8 |
(virs ZEPTER logotipa pa kreisi),

e Un pielaujamais spiediens 1,8 bar
(zem ZEPTER logotipa pa kreisi).

Vaks SYNCRO-CLIK 24 cm (TF-420-
24) savienojams tikai ar ZEPTER kat- \““iﬂcf- '
liem 24 cm diametra ar kadu no precém ar artikulu: k- ¥ e,

5 & ‘
TF-040-24, TF-056-24, TF-067-24, TF-090-24. i?,":ﬁ
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1. Virséjais vaks

O—i 2. Vaks (CL2)
® __é:w 3. Blokésanas mehanisms
e & 4. Skavas

5. Atsléga-rokturis

5a Temperatiras indikators

5b Spiediena indikators (sarkana poga)
Sc Atvere tvaika izvadei

5d Stavoklis «atvérts»

Se Stavoklis «aizvérts»

@ o— 6. Gumijas gredzens-blive (CL2)
fod——— 7. Siltuma raditajs
. 8. Gumijas varsts
- it 8a Gumijas ieliktnis

(9a} L
9 K ll ib Izlirzu j'a varsts

g ; am . Kombinéts varsts
- 9a Varsta korpuss
9b Virzula varsta atsperes un skriives savienojums
9c Varstu gumijas starplikas
9d Virzu)a gumijas starplikas

SYNCRO-CILK® sastavdalas

UZMANIBU! Nav pielaujama slédzéjmehanisma izjauk$ana. Jebkuras manipulaci-
jas var izraisit negativas sekas priekSmeta drosai un funkcionalai lietosanai, ka art rezul-
tata firma neuznemas atbildibu par produkta garantiju.

Spiediena katls ar vaku SYNCRO-CLIK

1. Kompanijas Zepter International spiediena katla gatavosanas principi

Vaks SYNCRO-CLIK hermétiski noslédz ZEPTER katlu, parvérsot to ideala spiediena
katla.

Sakarsétais tvaiks netiek arpus katla, kas |auj katla iekSiené nodro3inat temperati-
ru lidz apméram 120° C un spiedienu lidz améram 1 bar. Tada veida Jis ekonoméjat,
salidzinot ar parastu varisanas procesu, lidz 80% laika un lidz 60% energijas.
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2. Pamatnoteikumi veiksmigai atrai gatavosanai ar spiediena kaltu ar vaku
SYNCRO-CLIKO

2.1 Vaka atvérsana un aizvér$ana

Pagrieziet blokésanas rokturi pa kreisi, [1dz tas apstajas. Blokésanas ierice atveras.

Novietot vaku virs katla, uzspiest uz ta tada veida, lai tas pilntba parkl3j katla malas.
Pagriezt blokéSanas rokturi pa labi, I1dz tas apstajas. Tagad vaks ir aizvérts.

Bridinajums: Nekad neizmantojiet spéku, lai aizvértu vaku; mehanisms ir izgata-
vots tada veid3, lai bitu viegli atverams un aizverams bez spéka izmantosanas.

Ja vaku ir griti aizvért, pagrieziet blokéSanas rokturi pa kreisi un nonemiet vaku,
vélreiz novietojiet vaku uz katla un pagrieziet rokturi pa labi. Ja vaku joprojam grati
aizvert, lidzu, sazinieties ar misu Servisa dienestu.

2.2 Nepiepildit katlu varak par 2/3

Markejums (dubulta atzime sanu rokturu atrasanas vietas)norada pieJaujamo katla
satura limeni. Gatavojot zupas, treknus buljonus, pamatédienus, kompotus, veselus
galas gabalus u.t.t, nepiepildit katlu vairak ka [idz pusei. Pretéja gadijuma produkti vari-
Sanas gaita var pacelties lidz katla vakam, pat radit spiedienu.

K|Gstot par ZEPTER International precu pircéju, JUs ieglstat firmas katlu komplektu,
kas atskiras péc izméra augstuma, bet tiem ir vienads diametrs. Tada veida Js vienmér
varat izvéléties piemérotu katlu viena vai otra édiena pagatavosanai un ta daudzumam.

2.3 Vienmeér pievienot Skidrumu tvaika radisanai

Atkariba no katla tilpuma, taja nepieciesams iepildit atbilstosu Skidruma(tdens,
buljons) daudzumu, lai veidotos tvaiks, kas nepieciesams édiena pagatavoSanas pro-
cesa.

Aptuvenais Skidruma daudzums atkariba no tilpuma:

[idz 3| — apméram 1 tase

no 3 lidz 5| — apméram1,5 tase

vairak ka 5| — apméram 2 tases.

2.4 KarséSana un varisana lidz édiens gatavs

Ar produktiem piepilditu un aizvértu katlu uzkarsét uz plits, novietojot slédzi uz
maksimalo karsésanas rezima pakapi.

Tiklidz spiediena regulators pacelas l1dz sarkanajai sadalai(tada stavokli varsts aiz-
veras), parslégt pliti uz nakamo mazako vai minimalo karsésanas rezimu.

Speciala termometra raditajs, kur$ varisanas procesa sakuma(sarkanas pogas pa-
celSsanas momenta) atrodas dzeltenaja sadala, sak pamazam parvietoties uz zalo sa-
daju.

Varisanas proces gaita lidz gatavibai raditajam jaatrodas apméram zalas sadalas
vidd. Lai nodroSinatu $adu raditaja poziciju, ir nepiecieSams atbilstosi noregulét plits
karsésanas rezimu.
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2.5 Noradijumu ievéro$ana variSanas gaita.

Tiklidz sasniegta sarkana sadala un JUs samazinat plits karséSanas rezimu, jaievéro
varisanas gaitas noradijumi(nodala»VariSanas gaita») Varisanas gaita norit orientéjosi
un var nedaudz maintties, lai iegltu vislabako rezultatu, ta ir atkariga no produktu, kas
tiek izmantoti édiena gatavosana, Tpasibam.

2.6 Ja temperatiiras indikators parvietojas uz sarkano sadaju.

Ja temperatiras indikators parvietojas uz sarkano sada)u, tas nozimég, ka Jlsu plits
ieslégta parak augsta karsésanas reZzima, vai nu JUs to parslédzat ar nokavésanos, vai art
karstums ir parak liels — plits nav parslégta uz nepiecie$amo zemako karstumu. $ad3a
situacija iedarbojas kombinétais varstulis un parkarsétais tvaiks ar vieglu Snakonu tiek
izvadits pa tvaika novirzidanas atveri. Temperatira spiediena katl3 kritas. $3da gadiju-
ma ieteicams katlu nonemt no plits(turiet katlu aiz rokturiem vai izmantojiet virtuves
cimdus) uz 1su bridi, lidz temperatiras indikators atgrieZas zalaja sadala. leslédziet pliti
uz viszemako karséSanas reZimu un novietojiet katlu uz tas.

2.7 Noradita varisanas laika beigSanas

Ja ir pagajis noraditais nepiecieSamais varisanas laiks, nepiecieSams samazinat
temperatiru katla iekSiené no 120°C lidz mazakais 100°C, bet spiedienu Iidz lielumam,
kas |auj atvért vaku. Tam nepiecieSams izlaist tvaiku no katla vai atdzesét to.

Lai to izdaritu, var izmantot vienu no 3 veidiem:

a) Atvert un aizvért spiediena regulatoru(atveri tvaika izvadisanai)uz dazam sekun-
dém — t.i. uzspiest uz sarkanas pogas un Jaut tai pacelties daZas reizes, lai novérstu
skidruma vai eédiena nopltdi gar trauka malam(detala 56).

Verdosais tvaiks tiek novadits caur drosibas varstu( izvades atvere).

Temperatdras indikators Ienam parvietojas atpakal dzeltenaja sadala. Péc tam, kad
spiediena regulators (sarkana poga) atlaizas un vairak nenonak augséja pozicija, kad
nonem pirkstu, var atvért vaku.

UZMANIBU!

Tvaika novirzisanas laika drosibas varstam(atverei) jabat vérstam uz pretéjo pusi
no Jums.

b) Karstu katlu ievietot ar aukstu Gdeni(apm.5 cm) piepildita izlietné, kamér spie-
diena regulators(sarkana poga) nenolaiZas uz leju( turiet katlu aiz rokturiem vai izman-
tojiet virtuves cimdus). Tikai péc tam variet atvért katlu.

c) Taupiga saimniece izslégs pliti laicigi, kadu laicinu pirms varisanas beigam. Pa-
teicoties katla dibena energo tauposajam 1pasibam, varisanas process kadu laiku vél
turpinasies, pamazam samazinoties temperatdrai. Temperatlras indikators pamazam
parvietojas uz dzelteno sadalu lidz bridim, kad nolaidisies spiediena regulators(sarkana
poga), péc tam var atvert vaku.
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Piesardzibas ievéroSanas pasakumi

1. Uzmanigi iepazistieties ar piesardzibas pasakumiem.

2. NepiecieSama paaugstinata uzmaniba, izmantojot spiediena katlu, ja blakus atro-
das bérni.

3. Neievietojiet spiediena katlu karsta cepeskrasn.

4. Esiet Joti uzmanigi, parvietojot katlu, kad tas atrodas spiediena rezima. Neaizskariet
karstas virsmas.

5. Turiet katlu aiz rokturiem vai izmantojiet virtuves cimdus.

6. Neizmantojiet spiediena katlu tam neparedzétai lietosanai.

7. Atrvares katls darbojas zem spiediena. Nepareiza lieto3ana var izraisit apdegumus.
Pirms lietoSanas parliecinieties, ka vaks ir ciesi aizvérts.

8. Skat. «LietoSanas instrukciju».

9. Pirms lietoSanas parliecinieties, ka katls ir sagatavots darbam.

10. Nekad neatveriet atrvares katlu ar spéku. Parliecinieties, ka iekséjais spiediens ir
atgriezies normala pozicija. Skat. «LietoSanas instrukciju»

11. Neizmantojiet spiediena katlu, nepievienojot tdeni, kas var radit nopietnus boja-
jumus. Izvairieties no pilnigas Skidruma iztvaikos$anas.

12. Nepiepildiet katlu vairak par 2/3. Gatavojot briestoSus produktus, risus, Zavétus
auglus u.tml., nepiepildiet katlu vairak par % apjoma, vai rikojieties saskana ar razotaja
instrukcijam.

13. Izmantojiet pliti saskana ar «LietoSanas instrukciju»

14. Gatavojot galu ar argjo apvalku(liellopu méle u.tml.), apvalks var uzpusties spie-
diena ietekmé; neparduriet to uzreiz péc pagatavosanas: JUs variet applaucéties.

15. Gatavojot biezus édienus pirms vaka atvérSanas katlu viegli pakratit, lai novérstu
iespéjamo édiena iz$|akstisanos, nemot nost katla vaku.

16. Pirms lietoSanas vienmér parliecinieties par varsta tiribu( Skat. «Lietosanas ins-
trukciju»)

17. Neizmantojiet spiediena katlu cepsanai ar taukvielam.

18. Nedrikst veikt nekadas izmainas drosibas iericés, tiriSana un apkope veicama sa-
skana ar lietoSanas instrukciju.

19. Izmantojiet tikai originalas rezerves detalas, kas atbilst Jisu modelim.

20. Nav pieJaujama vaka SYNCRO-CLIK izmantoSana citu raZotaju firmu katliem vai
ZEPTER katliem, kas nav noraditi $aja instrukcija.

21. Neizmantojiet spiediena katlu, ja novérojat nodilumu vai kadus bojajumus.

22. Neatstajiet atrvares katlu uz plits ilgstosi, tas var radit plitij butisku kaitéjumu.

23. SAGLABAJIET LIETOSANAS INSTRUKCIJU.
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Kopsana un tirisana.

Péc katras lietoSanas

Pagriezt pretéji pulkstena raditaja virzienam vakuma gredzenu un nonemt virséjo
vacinu.

Vacinu vai blokésanas ierici nomazgat(ja tie ir netiri) zem tekosa tdens vai izlietng,
izmantojot mikstu suku. Vairakas reizes pagrozit aizledzoso rokturi pa labi pa kreisi.

Parvietojot slédzéjmehanismu var izmazgat zem ta esoSo slideno virsmu. Atstat
vaku noZzat vai noslaucit to.

Péc vairakkartéjas izmantosanas

Péc nepiecieSamibas izjaukt SYNCRO-CLIK pa sastavdalam un rpigi iztirit saskana
ar instrukciju:

a) Nonemt virséjo vacinu un rdpigi to notirit.

b) Uzmanigi nonemt termometru no plastmasas gredzena uz sleédzejroktura un ra-
pigi notirit.

c) Nonemt vaka iekSpuses blivéjoso gumijas gredzenu un rpigi nomazgat.

d) Nomazgat vacina detalas zem tekosa Gdens vai izlietné, izmantojot mikstu suku
vai trauku mazgasanas sukli. Visas detalas var mazgat trauku mazgajamaja masina, vis-
pirms nonemot termometru. Termometrs tirams atseviski ar rokam.

e) Noskalojiet un izzavejiet detalas, ievietojiet termometru un gumijas blivéjoso
gredzenu vieta.

f) Izjaukt kombinéto varstu (Zziméjuma detala 9), iztirit detalas un salikt atkal kopa:

Atskrivét rievoto skravi, kas atrodas vaka iekSpusé, un nonemt varstu.

Nonemt virzula varstu no varsta korpusa, pavelkot to uz augsu.

Attirit abas detalas.

Péc tam visu salikt atpakal(varsta korpusa), paspieZot to uz leju.

Nostiprinat varstu vaka iekSpusé ar rievotas skriives palidzibu

g) Nonemt gumijas varstu, attirit ta detalas un atkal pievienot(zim&juma detala 8):

Nonemt gumijas vacinu no vaka pamatnes, velkot uz savu pusi.

Iznemt varsta virzuli no gumijas ietvara.

Nomazgat abas detalas zem tekosa Gdens.

levietot varsta virzuli gumijas ietvara, parbaudit, vai ievietots pareizi(platajai virzula
dalai jaatrodas ietvara arpuseé). levietot gumijas ietvaru vaka pamatné.
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Drosibas noteikumi, lietojot vaku SYNCRO-CLIK

1. Izmantojiet vaku SYNCRO-CLIK tikai ar ZEPTER $aja instrukcija noraditajiem katliem.
2. Nav pieJaujama blokéSanas mehanisma izjauksana.

3. Nepiepildtt atrvares katlu pilnaku par 2/3 apjoma(parbaudiet atbilstibu katla ieks-
pusé), bet atseviskos gadijumos apjoms nedrikst parsniegt vairak ka pusi.

4. Sekot Idzi, lai katla vienmér bltu pietiekams Skidruma daudzums un lai tas neizt-
vaikotu varisanas procesa.

5. Gatavojot biezus édienus pirms vaka atvérsanas, katlu viegli pakratit, lai novérstu
iespéjamo édiena iz$|akstisanos, nemot nost katla vaku.

6. Katru reizi pirms SYNCRO-CLIK izmanto3anas parbaudit brivu pieeju varstulim, no-
spiezot ar pirkstu uz mobila virzula varsta, kas atrodas vaka iekSpusé.

7. Nav pielaujamas nekadas izmainas paredzétajas drosibas iericés (uz abiem varstu-
liem vaka iekSpusé).

8. Gumijas rinkis ir nolietojama detala, kuru nepiecieSams nomainit, tiklidz paradas
nodiluma pazimes vai kadi citi defekti(plaisas, trauslums).

9. Nolietoto vai bojato detaJu nomainai izmantot tikai originalas ZEPTER rezerves de-
talas.

10. Uzmanigi iepazistieties ar lietosanas instrukciju. Nepareiza SYNCRO-CLIK vaka lie-
tosana var radit nepatikamas sekas.

11. Nav pielaujama atrvares vaka izmanto3ana, ja ir bojati drosibas mehanismi. Ja JUs
nevarat patstavigi nomainit pret jaunam rezerves detalam vai tirgli nav pieejamas at-
bilstosas rezerves detalas, vérsieties, ltidzu, ZEPTER apkalpo$anas dienesta.

Ka rikoties, ja... (daZi praktiski padomi)

1. ... Spiediena indikators (sarkana poga) karsésanas laika nepacelas?

Parbaudit, vai pareizi ievietots gumijas varsts (skat.nodaJu «SYNCRO-CLIK-apkope un
tirisana»; punkts «e»). Ja probléma joprojam pastav, tatad nav pietiekami sakarséta
plits. Japarslédz plits uz maksimalo karstumu un nepiecieSamibas gadijuma japarvieto
katls uz spécigaku sildoso virsmu(atrvares katlu parvietot tikai, turot aiz rokturiem vai
izmantojot viruves cimdus)

Var rasties nepiecieSamiba pacelt spiediena katlu ar abam rokam un viegli pakratit, lai
samaisitu katla saturu, péc tam atkal novietot to uz plits.

2. ... Termometra raditaji sasniedz zaJo sadalu un tur paliek?

Ari $aja gadijuma karstuma pakape nav pietiekama. Parslégt pliti uz daudz lielaku kar-
stumu, sagaidit temperatiras indikatora parvietoSanos pa labi. PEc tam samazinat kar-
séSanas pakapi.

Ja jus gatavojat |oti augsta katla(t.i. lielu porciju), péc karsésanas pakapes paaugstina-
Sanas ieteicams pagaidit mazliet ilgak, tikai tad samazinat plits sildvirsmas karstumu.
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3. ... Termometra raditaji parvietojas sarkanaja sadala, notiek iztvaikosana pa nova-
disanas atveri(drosibas varstuli)?

Parak karsta plits. Nekavéjoties parslégt pliti uz minimalo reZimu vai nonemt atrvares
katlu no plits uz kadu laiku( turét spiediena katlu aiz rokturiem vai izmantojot virtuves
cimdus), kamér temperatiras raditajs atkal neatgriezas zalaja sadala.

4. ..Termometra raditaji sniedzas sarkanaja zona, pat ja plits ir ieslégta minimalaja
karsésanas rezZima?

Plits joprojam ir parak karsta. Novietot katlu uz mazakas sildvirsmas(nepiecieSams tu-
rét aiz rokturiem vai izmantot virtuves cimdus) vai izslégt pliti uz dazam minatém. Ja
JUs lietojiet gazes pliti, ieteicams izmantot jebkuru pardosana esosu siltumizoléjosu
paliktni.

5. ... Tvaiks negaidot sak nakt garam vaka malam?

Tas nozimé, ka saka darboties otrs rezerves varsts (gumijas varsts), acimredzot kombi-
néta varsta mazspéjas dél.

Nekavéjoties nonemt spiediena katlu no plits un |aut atdzist(nepiecieSams turét katlu
aiz rokturiem vai izmantot virtuves cimdus). Tikai péc spiediena katla atdziSanas par-
baudit kombinéta varsta stavokli. PEc nepiecieSamibas izjaukt to un iztirit(skat.nodalu
«SYNCRO-CLIK-apkope un tiriSana»; punkts «e»).

Atkal savienot kombinéto varstu. Demontét un iztirit gumijas varstu. Péc tam ievietot
varstuli gumijas ietvara un ietvaru ievietot vaka pamatné(skat.nodaJu»SYNCRO-CLIK-
apkope un tirisana»).

6. ...Spiediena katls piepildits vairak par 2/3?

Ilzmantot daudz lielaku ZEPTER katlu.

Ja JUs gatavojiet sautétus darzenus, ieteicams ieprieks tos blansét katla bez vaka, ap-
lejot tos ar karstu Gdeni.

Apjoms butiski mazinasies. Sekot I1dzi, lai katla bltu pietiekams daudzums skidruma,
uzlikt katlam vaku SYNCRO-CLIK un pabeigt gatavoSanas procesu.

7. ... Jus vélaties saglabat édiena vértigas uzturvielas un aromatu?

Péc gatavosanas procesa beigdm neizmantojiet spiediena indikatoru(sarkano pogu) lai
atdzesétu kaltu un nonemtu vaku. Izmantojiet vienu no trim ietekumiem atdzesésanai,
kas noradtti nodala 2.7.

8. ...Jums ir nepiecieSams padoms, ka uzglabajams SYNCRO-CLIK vaks?

Nomazgajiet vaku uzreiz péc ta lietosanas. Neatstajiet to uz katla aizvérta stavokli, no-
vietojiet to uz katla ar apakséjo pusi uz augsu, lai nepielautu gumijas gredzena defor-
maciju un vienlaicigi Jautu gaisam iek|at katla.
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leteicamais gatavosanas laiks

ZUPAS

Pupinu zupa(ar iepriekS&ju mércésanu)
Zirnu zupa (ar iepriekséju méercésanu)
Zirnu zupa (bez iepriekséjas mércésanas)
Darzenu zupa(no svaigiem darzeniem)
Mannas /auzu putra

Gulasa zupa

Zupa no auzu parslam

Kartupelu zupa

Lécu zupa( ar iepriek$é&ju méercésanu)
Lécu zupa( bez iepriekséjas mércésanas)
Minestrone (galas vai vistas zupa ar darzeniem)
Risu zupa

Liellopu galas buljons

Vistas buljons

Zupa ar makaroniem

Tomatu zupa ar risiem

Sipolu zupa

PAMATEDIENI

Darzenu sautéjums

Lécas(ieprieks mércétas) ar bekonu un kartupeliem
Gala ar risiem serbu gaumé

GALAS EDIENI

Gulass

Gala(sagriezta lielos gabalos)

Jéra gala ar zirniem

Vista(atkariba no veida un izméra)
Tela gala(sagriezta mazos gabalinos)
Cepta tela gala

Tela galas frikasé

Tela stilbs

Tela galas ragi ar risiem

Titara kaja

Cepta liellopa gala

Ribinas ar kapostiem un kartupeliem
Rostbifs (liellopa liemena fileja)
Rulete

Skinkis(cepts)

Skinkis(varits)

Cepta cukgala

Cukas kajinas

Culkgala karija

Cepetis

Tela un ctikas méle

Liellopa méle

ZIVS UN MEDIJUMS

Baltvina vai Gdent sautéta zivs
Sautéta zivs ar kartupeliem

Zivs galerts baltvina ar kartupeliem
Sautéta stirnas kaja

Medijuma ragt

15-20 min.
10-15 min.
15-20 min.

4-8 min.
3-5 min.

15-20 min.

3-4 min.
4-6 min.
8-10 min.

15-20 min.

8-10 min.
8-10 min.

35-40 min.
25-35 min.

3-5 min.
8-10 min.
2-3 min.

6-7 min.
10 min.
8 min.

15-20 min
20-25 min
15 min
25-30 min
6 min

15-20 min.

10 min.
15-20 min
10-12 min
25-35 min
35-45 min
8-10 min
20-25 min
15-25 min
20-25 min

30-35 min.
20-25 min.
35-45 min.
10-15 min.

35-45 min

20-25 min.

50-60 min

16 min
6-8 min
6 min

20-25 min.

15-25 min
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DARZENU EDIENI

Pukkaposts(atkariba no skirnes) 2-6 min
Vesels pukkaposts 6-8 min
Paksu pupinas 5-7 min
Pupinas 6-8 min.
Zalie zirnisi 2-3 min.
Kartupeli (tiriti, nesagriezti) 7 min.
Kartupeli mundiert 10-15 min.
Kastani 5-8 min.
Kolrabji, baltas bietes 4-6 min.
Veseli burkani 10-12 min.
Sagriezti burkani 4-6 min.
PildTti pipari 6-8 min.
Sénes 5-8 min.
Briseles kaposti, svaigi 4-6 min.
Briseles kaposti, svaigi sasaldéti 8 min.
Bietes 15-25 min.
Sarkanie, baltie, Savojas kaposti 5-7 min.
Skabéti kaposti 8-10 min.
Saknu pétersili 4-6 min.
Selerija 15-25 min.
Spargeli 7-8 min.
Pilditi tomati 2-3 min.
CITI PARTIKAS PRODUKTI
Manna 3-5 min.
Kartupelu klimpas 8-10 min
Maizes klimpas 6 min.
Pasta(makaronu izstradajumi) 3-5 min.
Risu pudins 10 min.
Attirits riss 15-20 min.
Apvarits riss 10 min.
15-20 min
KOMPOTI 10-12 min
Aboli — abolu kompots 1-3 min.
Aprikozes, persiki 3 min
Bumbieri 3-6 min.
Kirsi, plames 2-3 min.
Ilzmércéti Zavéeti augli 4-5 min.
20-25 min
AUGLU SULAS 30-35 min.
Kazenes 15-20 min.
Zemenes, meza zemenes 5-10 min.
Mellenes 5-10 min.
Avenes 5-10 min.
Plaskoka augli 5-10 min.
Upenes un janogas 10-15 min.
Skabie kirsi 10-15 min.
Plimes 10-15 min.
Rabarberi 10-15 min.
Erkskogas 5-10 min.
Vinogas 15-20 min.
Deserta vinogas 10-15 min.
Medijuma ragl 15-25 min
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ZEPTER KATLS SULAS TVAICESANAI
(TF-350)
A== ZEPTER sulu tvaicétajs Jums klls par briniskigu

=) paligu, gatavojot un konservéjot auglus, ogas un
= darzenus ziemas krajumiem. ZEPTER katls sulu tvai-

i3
=
=%
l - l césanai bs lielisks papildindjums ZEPTER katlu kom-
plektiem, kuros ietilpst katli ar diametru 20 cm vai
\ > i / 24 cm( jebkura tilpuma) un tvaicétajs diametra 24

cm(TF-987-24).

ZEPTER sistéma sulas variSanai ietilpst:

e Katla vacins (rokturis parasts, bez termokontroliera);
¢ Tvaicétajs diamatra 24 cm (TF-987-24);
e ZEPTER katls sulas tvaicésanai(TF-350);
e ZEPTER katls diametra 20 cm vai 24 cm.

ZEPTER katls sulas varisanai (TF-350) sastav no:

e Korpusa;

e Vacina (rokturis parastais, bez termo kontroles);

e Sulas savacéjs ar atverém tvaikam un térauda caurultti sulas noliesanai.
e Gumijas caurulite ar aizdari.

Izmantosanas veids

ZEPTER-sistémas sulu karséSana notiek karstam tvaikam iedarbojoties uz svaigam
ogam un darzeniem, tadéjadi izvadot no tiem sulu.

Pirms darba ripigi ar karstu Gdeni nomazgajiet visas sistémas detalas. ZEPTER katlu
piepildiet ar Gdeni(apméram 1,5 I) un novietojiet uz plits vai cita siltuma avota.

Uz katla novietojiet sulas tvaicésanas katla komplektu( ar ievietotu sulas savacéju
un pievienotu gumijas cauruliti). Uz tvaicésanas trauka novietojiet tvaicétaju 24 cm
diametra, ievietojiet uz tvaicétaja labi nomazgatus un sagatavotus(attiritus, sagrieztus
u.t.t.) auglus, ogas vai darzenus(apméram 2 kg) un uzlieciet vaku.

Uz gumijas caurulites uzlieciet saspied&ju vai art atbrivojiet galu, lai Jautu iztecét
gatavai sulai. Sulas gatavoSanas beigas rlpigi notiriet visas sulas tvaicéSanas katla sisté-
mas detalas, taja skaita cauruliti sulas tecinasanai.
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Auglu sulu aptuvenais pagatavosanas laiks:

daudzums karsésana gatavosana
Kirsi, aboli skélés, 2 kg 10-15 min apméram 50 min
bumbieri Skélés
sagriezti persiki, ave- 2 kg 10-15 min apméram 40 min
nes, upenes, janogas
DARZA GRILS
(LD-990)

Augsvértigs korozijizturigs(neriséjoss) térauds, no kura
izgatavots grils, garanté, ka tas nertsés un bls maZzigs. Oglu
pannas rokturiem piemit lieliska siltumizolacija un tie ir dro-
Si oglu pannas parvietosanai jebkura karstuma pakapé. Kar-
stuma pakapes reguléSana notiek manuali. Ar speciala vaka
palidzibu darza grilu var parvérst cepespanna. Tadéjadi var
sasniegt optimalu temperatdras reZzimu, lai pagatavotu at-
bilstosus édienus. Paplate, pateicoties kurai lapstina, daksa
un knaibles galas panemsanai vienmér ir érti sasniedzamas,
vienlaicigi nodroSina grila stabilitati, bez tam paplati var iz-
mantot ka paliktni grila novietosanai uz galda.

Piederumi

e lesms ar izvirzitiem zobiniem;

e Lapstina, daksa un knaibles galai;

e Elektromoring, ko vienmeérigai cepsanai darbina baterija (baterija R 20 vai ele-
ments 373);

e Erta soma grila transportésanai.

levietojiet grila kajas ta pamatné un nostipriniet ar atsperigo fiksatoru.
Piederumu paplati, kurai ir tris caurumi malas, novietojiet uz tai paredzétajiem
akiem uz grila kajam.
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Oglu pannu nepiecieSams novietot t3, lai apaksa esosas tapas érti ieklautos grila
pamatnes atverés; nostiprinat ar skrivem.

Pusapalo sieninu no augstas kvalitates térauda novietojiet uz oglu pannas malas.

Ar vieglu pagriezienu nofikséjiet robotos stirus.

Grila restites vai iesmu ar elktromotoru novietojiet vajadzigaja augstuma uz pusap-
alas no véja aizsargajosas sieninas.

CepSana uz restém

CepSana uz restém ir klasisks veids, ka izmantot grilu. Tada veida cepti galas édieni,
desa, zivs vai darzeni ieglst Tpasi pattkamu garSu un aromatu.

Kad esiet sagatavojusi ogles, novietojiet produktus uz restém. Sekojiet lidzi, lai
cepSanas noritétu vienmérigi, biezi apvérsiet édienu, nepielaujiet, ka tas piedeg. Galas
cepSanai izmantojiet gaisas lielas ogles, darzenus vajadzétu cept mérena siltuma.

Ja tiek gatavots trekns putns, restites vajadzétu parklat ar foliju, kas pasargas no
tauku tecésSanas uz oglém.

Tas ari palidz izvairities no parcepsanas, paroglojot édienu, tadéjadi radot veselibai
kaitigas vielas.

CepsSana uz iesma

Uz iesma var viegli pagatavot dazadus garsigus édienus. Elektromotorins viegli roté
kopa ar cepamo produktu virs oglém, rezultata édiens ieglst vienmérigu, apetiti raiso-
Su krasu un lielisku garsu.

Produktu pagatavosana ceps$anai

Nomazgajiet cepSanai paredzétos produktus. Cali vai vistu apsieniet ar partikas
produktiem paredzétu auklu.

Sagatavotos produktus uzduriet uz iesma un nostipriniet, lai izvairitos no pieskar-
Sanas izvirzitajiem zobiniem. Péc atbilsto$as og|u sagatavosanas ievietojiet rotéjoso
iesmu nepiecieSamaja augstuma uz sieninas, ieslédziet elektromotoru. Rotéjot édiens
vienmerigi apcepsies.

Tostermaizu pagatavosana

Ar kupolveida vaka palidzibu grils var tik izmantots ka lieliska cepeskrasns. Karstums
no oglém sakrajas zem vaka un tostermaizes apcepsies tiesi tapat ka cepeskrasni. Ar
masu grila palidzibu JUs varésiet pagatavot miklas izstradajumus, apcept maizi u.t.t.
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Tada veida var gatavot arf gaju un zivis.
Lai gatavotu $ada veida, produktus novietojiet uz karstumizturigiem traukiem vai
aluminija folijas!

Piesardzibas ievérosana

Aizliegts aizdedzinat ogles ar kerasinu, skidro parafinu vai kadu citu viegli uzliesmo-
joSu vielu. Tas ir bistami, jo var izraisit apdegumus. Turklat tas boja édiena garsu.

UZMANIBU! Nekad nelietojiet grilu nevédinamas telpas.

Lai aizdedzinatu ogles, var izmantot nelielu daudzumu degvina vai citu stipru alko-
holisko dzérienu. Péc grila lietoSanas obligati nodzésiet parpalikusas ogles ar Gdeni un
sasmalciniet tas. Aizliegts atstat bez uzraudzibas ogles un jebko degosu. Darza grils no-
vietojams svaiga gaisa drosa attaluma no koku zariem un citiem viegli uzliesmojosSiem
priekSmetiem. Grilam ir jastav paraléli horizontalajai virsmai, uz kuras tas ir novietots.

Atvienojot kajinas, grilu var novietot uz galda, liekot to uz paliktna.

Ja grils atrodas véjaina vieta, tad tam japieiet no bezvéja puses. Tikai ta JUs varat
izvairities no dzirkstelém, kas JUs apdraud.

Péc gatavosanas beigam parklajiet grilu ar kupolveida vaku, lai ogles atdzistu. Tikai
péc tam pelnus un ogles var iznemt.

Grila kopsana

Karstuma ietekmé grila virsmas nedaudz oksidéjas, kas neietekmé grila funkcijas
un darbibu.

Péc lietoSanas restes un piederumus janomazga ar karstu tGdeni, izmantojot taukus
nonemosu mazgasanas lidzekli. Ja Jums nav iesp&jams $ada veida izmazgat grilu, tie
janotira ar vairakas kartas salocttu un samitrinatu avizi, lai édiena paliekas nepiekalstu.
$ad3 veida Jas bitiski atvieglosiet sev piederumu mazgasanu, kad biis tada iespéja. Ja
grila izmantoSanas laika tika lietots folijs, tad piedeguma pakape bls pavisam nieciga.
Visas metala dalas var notirit ar avizes papiru. Pirms novietoSanas glabasana visam
detalam jabat rapigi nosusinatam.
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KATLS-CEPESKRASNS
(TF-990)

Katls-cepeskrasns izstradats ta, lai gatavotu
édienu bez tvaika un nepatikamu aromatu ra-
sanas.

Ar katla-cepeskrasns palidzibu JUs varésiet:

e Cept galu, zivis un darzenus;

o Katls-cepeskrasns izstradats ta, lai gata-

votu édienu bez tvaika un nepatikamu aro-

matu rasanas.

¢ Ar katla-cepeskrasns palidzibu JUs varésiet:Gatavot galas, darzenu, siera sacepu-

mus, cept maizi, picu, cepumus, tortes u.t.t.;

e Uzglabat édienu siltu, atsaldét produktus un gatavot rivmaizi.

Temperatira katla iekSiené tiek reguléta, palielinot vai samazinot liesmas intensi-
tati zem katla.

Maksimala pielaujama temperatira, gatavojot ar katlu-cepeskrasni, ir 280°C.

UZMANIBU!

o Katlu-cepeskrasni drikst izmantot tikai darbam ar gazes plitim.

¢ Parliecinieties, ka degla liesma atrodas tiesi katla dibena centra, ka ta nesasniedz
katla pamatnes malas un nevar apsvilinat katla sieninas.

¢ Pirms trauka sagatavo3$anas piepildiet pamatni ar Gdeni 2/3 lidz iek$&jam lokam.
e Gatavosanas laika katla vacins var stipri sakarst.

Neaizskart katla malas gatavosanas laika.

Lai nonemtu vaku no katla, ja tas nepiecieS$ams, izmantot tam paredzétos rokturus.
e Gatavosanas laika nepievienot Gdeni.

¢ Kad beidzies gatavo3anas laiks, nonemot vaku, neparvietot katlu un iek$€jo trau-
ku ldz katla atdzisanai.

e Lai parvietotu iek$€jo trauku péc atdziSanas, izmantot pievienojamu rokturi.

e Lai izvairitos no virsmas bojajumiem, neizmantot metala piederumus(lapstinas),
lai apvérstu édienu gatavosanas laika.
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VOK PANNA
(TU-W-30-G)

KiniesSu virtuves édieniem raksturiga liela sastav-
dalu daudzveidiba, turklat komponenti vienam un
tam pasam édienam tiek gatavoti atseviski noteikta
temperatdras reZima. Gatavos$ana tiek izmantota spe-
ciala panna — VOK.

Konusveida forma visas sastavdalas saglaba pan-
nas centra, kur ir karstuma avots. Tas ne tikai Jauj ieglt garSigu édienu dazas minQtés,
bet ari saglaba darzenu vitaminus, jo mazak darzeni tiek karséti, jo vairak vértigu vielu
tajos saglabajas. Pateicoties atrajai produktu apcepsanai, $ada veida pagatavoti darze-
ni izdodas aromatiski un kraukskigi.

ZEPTER VOK panna izgatavota no korozijizturiga (nertiséjosa) térauda, tai ir pusap-
ala darba virsma un plakans termoakumulgjoss dibens, kas Jauj to érti izmantot édie-
na gatavosana uz jekuras plits. Pateicoties Tpasajam raZoSanas tehnologijam, pamatne
spéjiga uztvert pat nelielu siltumu, akumulét to, vienmérigi izplatot pa visu virsmu, bez
liekiem zaud&jumiem siltums sasniedz pannas saturu.

Uz rezga, kas piestiprinams pie pamatnes, |oti érti novietot gatavos produktus.

- N
=

UZMANIBU!

e Nomazgajiet traukus pirms to lieto$anas.

¢ Gatavosanas laika izvairieties no augstas temperatiras, kontroléjot karstuma avotu.
¢ Neievietojiet pannu mikrovilnu krasni.

¢ Vielas, kas satur hloru vai abrazivas sastavdalas, var sabojat trauka virsmu.

e Katru reizi péc trauka lietoSanas to nomazgajiet un noslaukiet.

¢ Nekad nepievienojiet sali auksta GdenT. Sals nogulsnes pannas dibena var izraisit
nelielu korozijas traipu paradisanos.

¢ Neatstajiet pannu trauku mazgajamaja masina. ligstosa atrasanas mitra atmos-
féra ar sals piemaisijumiem var sabojat trauka parklajumu.
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VAZES

Eksotiska vazu, galda centra dekoru, dekorativu praktisku priekSmetu un paplasu
kolekcija lieliski papildinas majas interjeru un galda klajumu. Augstakas kvalitates ma-
terialu no korozijizturiga(neriséjosa) térauda kombinacija ar misdienigu dizainu no-
drosinas stiligu un gaumigu interjeru Jlsu majas.

Vazes tiek piedavatas sada sortimenta:

LZ-320-HPB
LZ-320-MPG
LZ-323
LZ-324
LZ-325
LZ-326
LZ-331
LZ-332
LZ-333
LZ-334
LZ-335
LZ-348
LZ-394
LX-033-6

»

LZ-320-MPG

- .

Lz-331

w

LZ-348

Vaze ZIGGY (spidiga)

Vaze ZIGGY (matéta)

Vaze VIENNA

Vaze OSLO

Vaze AMSTERDAM

Vaze BARCELONA

Trauks augliem SUNFLOWER
Vaze SHIP

Vaze ISLAND

Vaze SUBMARINE

Vaze ATOLL

Bloda augliem AMARYLLIS
Bloda ROSE

Trauku paliktnis, 33 cm

|

LZ-323 LZ-324
e -

LZ-332 LZ-333

—
\ e,
~a—=—
LZ-394 LX-033-6

LZ-326

X

LZ-335
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MAZGASANAS LIDZEKLIS
(TFD-942)

Mazgasanas lidzeklis CLEANSY atri un efektivi attira tadus priekSmetus ka trauki,
izlietnes un citas virsmas no neriséjosa térauda un citiem metaliem.

Mazgasanas lidzekla sastava ir organiskie savienojumi, kas biologiski sadalas vairak
ka 90% un satur dabigi pul&joSus komponentus. Mazgasanas lidzeklis CLEANSY nesatur
fosfatus(fosforskabes sajus) un nesaskrapé virsmu.

Lietosana

Pirms lietoSanas labi sakratit. Uzklat nelielu daudzumu lidzekla uz mitras lupatinas
vai stkla. TirTt virsmu, I1dz ta k|Ust tira, noskalot ar tiru Gdeni un noslauctt sausu.

Piesardziba
Uzglabat bérniem nepieejama vieta
Mazgasanas lidzeklis var izraistt kairinajumu saskaré ar adu vai nok|Gstot acis.
Jutigas roku adas gadijuma vai ilgstoSi lietojot idzekli, izmantojiet saimniecibas
cimdus.

Pirmas palidzibas sniegSana

Ja lidzeklis ir nokluvis acls, nepiecieSams skalot tas ar tiru Gdeni un vérsties pie ars-
ta-specialista. Ja lidzeklis nok|uvis baribas vad3, jaizdzer 1-2 tira Gdens glazes.

Sastavs

No 5 lidz 15 % anjonu un jonu saturo3a viela virsmas apstradei, dabiskas organiskas
skabes, kam piemit puléjosas Tpasibas, stabilizétaji un aromatvielas.
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GARANTUA

RaZotajs garanté realizéjamo produktu kvalitati atbilstosi esosajiem standartiem,
tehniskajam un lietoSanas Tpasibam, kas noraditas $aja Instrukcija.

1. Pardevéjs izsniedz garantiju realizéSana esoSajam precém:

a)traukiem ar termoakumuléjosu dibenu(iznemot vakiem un plastmasas izstrada-
jumiem: rokturiem, termo kontroles indikatoriem) pardevéjs sniedz miza(beztermina)
garantiju;

b)metala traukiem bez termoakumuléjosa dibena, plastmasas izstradajumiem
(rokturiem, termokontrolieriem u.c.), elektroizstradajumiem un citam precém garan-
tijas laiks 24 ménesi.

2. Garantija neattiecas uz:

a)izmainam aréja izskata, kas radusas produkta lietosanas laika, bet neietekmé lie-
tosanas funkcijas;

b) visam izmainam un mehaniskiem defektiem, kas radusies Pirc&ja vainas dé| pre-
ces nepareizas (parkapjot preces pasé noraditos ieteikumus uzstadisana un lietosanas
noteikumus) lietosanas rezultata, ka ari izstradajumiem, kuriem bas pielautas kada vei-
da izmainas, papildinajumi vai Pardevéja nepilnvarotas personas veikts remonts.

3. Gadijuma, ja materiala vai precé konstatéti trikumi vai defekti paradijusies lieto-
Sanas laika preces kvalitates dél, Pardevéjs apmierina Pircéja prasibas saskana ar valsti
spéka esosajiem likumiem.

4. Pircéja izvirzitas prasibas tiek izskatitas, uzradot pretenziju sastavu, Ligumu, réki-
na originalu un garantijas talonu.

Gadijuma, ja JUsu iegadatajai precei bils nepiecieSama garantijas apkope, IGdzam Jis
vérsties preces iegades vieta vai jebkura ,,ZEPTER International” parstavnieciba (filialé)
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