LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DARZA GRILS
(LD-990)

Augsvértigs korozijizturigs(neriséjoss) térauds, no kura
izgatavots grils, garanté, ka tas nerdsés un bls mazigs. Oglu
pannas rokturiem piemit lieliska siltumizolacija un tie ir dro-
Si oglu pannas parvietosanai jebkura karstuma pakapé. Kar-
stuma pakapes regulésana notiek manuali. Ar speciala vaka
palidzibu darza grilu var parvérst cepespanna. Tadéjadi var
sasniegt optimalu temperatiras reZzimu, lai pagatavotu at-
bilstosus édienus. Paplate, pateicoties kurai lapstina, daksa
un knaibles galas panemsanai vienmeér ir érti sasniedzamas,
vienlaicigi nodrosina grila stabilitati, bez tam paplati var iz-
mantot ka paliktni grila novietosanai uz galda.

Piederumi

e lesms ar izvirzitiem zobiniem;

e Lapstina, daksa un knaibles galai;

e Elektromorins, ko vienmérigai cepSanai darbina baterija (baterija R 20 vai ele-
ments 373);

o Erta soma grila transportésanai.

levietojiet grila kajas ta pamatné un nostipriniet ar atsperigo fiksatoru.

Piederumu paplati, kurai ir tris caurumi malas, novietojiet uz tai paredzétajiem
akiem uz grila kajam.

Oglu pannu nepiecieSams novietot t3, lai apaksa esosas tapas érti ieklautos grila
pamatnes atverés; nostiprinat ar skrivém.

Pusapalo sieninu no augstas kvalitates térauda novietojiet uz ogJu pannas malas.

Ar vieglu pagriezienu nofiksgjiet robotos stlrus.

Grila restites vai iesmu ar elktromotoru novietojiet vajadzigaja augstuma uz pusap-
alas no véja aizsargajosas sieninas.

Cepsana uz restém

CepSana uz restém ir klasisks veids, ka izmantot grilu. Tada veida cepti galas édieni,
desa, zivs vai darzeni ieglst Tpasi pattkamu garSu un aromatu.

Kad esiet sagatavojusi ogles, novietojiet produktus uz restém. Sekojiet lidzi, lai
cepSanas noritétu vienmeérigi, bieZi apvérsiet édienu, nepielaujiet, ka tas piedeg. Galas
cepSanai izmantojiet gaisas lielas ogles, darzenus vajadzétu cept mérena siltuma.



Ja tiek gatavots trekns putns, restites vajadzétu parklat ar foliju, kas pasargas no
tauku tecéSanas uz oglém.

Tas arf palidz izvairities no parcepsanas, paroglojot édienu, tadéjadi radot veselibai
kaitigas vielas.

Cepsana uz iesma

Uz iesma var viegli pagatavot dazadus garsigus édienus. Elektromotorins viegli roté
kopa ar cepamo produktu virs oglém, rezultata édiens ieglst vienmérigu, apetiti raiso-
Su krasu un lielisku garsu.

Produktu pagatavosana cepsanai

Nomazgajiet cepsanai paredzétos produktus. Cali vai vistu apsieniet ar partikas
produktiem paredzétu auklu.

Sagatavotos produktus uzduriet uz iesma un nostipriniet, lai izvairitos no pieskar-
Sanas izvirzitajiem zobiniem. Péc atbilstoSas oglu sagatavosanas ievietojiet rotéjoso
iesmu nepiecieSamaja augstuma uz sieninas, ieslédziet elektromotoru. Rotéjot édiens
vienmerigi apcepsies.

Tostermaizu pagatavosana

Ar kupolveida vaka palidzibu grils var tik izmantots ka lieliska cepeskrasns. Karstums
no oglém sakrajas zem vaka un tostermaizes apcepsies tiesi tapat ka cepeskrasni. Ar
masu grila palidzibu JUs varésiet pagatavot miklas izstradajumus, apcept maizi u.t.t.

Tada veida var gatavot ari gaju un zivis.

Lai gatavotu $ada veida, produktus novietojiet uz karstumizturigiem traukiem vai
aluminija folijas!

Piesardzibas ievérosana

Aizliegts aizdedzinat ogles ar kerasinu, skidro parafinu vai kadu citu viegli uzliesmo-
joSu vielu. Tas ir bistami, jo var izraisit apdegumus. Turklat tas boja édiena garsu.

UZMANIBU! Nekad nelietojiet grilu nevédinamas telpas.

Lai aizdedzinatu ogles, var izmantot nelielu daudzumu degvina vai citu stipru alko-
holisko dzérienu. Péc grila lietoSanas obligati nodzésiet parpalikusas ogles ar Gdeni un
sasmalciniet tas. Aizliegts atstat bez uzraudzibas ogles un jebko degosu. Darza grils no-
vietojams svaiga gaisa drosa attaluma no koku zariem un citiem viegli uzliesmojoSiem
priekSmetiem. Grilam ir jastav paraléli horizontalajai virsmai, uz kuras tas ir novietots.
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Atvienojot kajinas, grilu var novietot uz galda, liekot to uz paliktna.

Ja grils atrodas véjaina vieta, tad tam japieiet no bezvéja puses. Tikai ta JUs varat
izvairities no dzirkstelém, kas JUs apdraud.

Péc gatavosanas beigam parklajiet grilu ar kupolveida vaku, lai ogles atdzistu. Tikai
péc tam pelnus un ogles var iznemt.

Grila kopsana

Karstuma ietekmé grila virsmas nedaudz oksidéjas, kas neietekmé grila funkcijas
un darbibu.

Péc lietoSanas restes un piederumus janomazga ar karstu tdeni, izmantojot taukus
nonemosu mazgasanas lidzekli. Ja Jums nav iespéjams $ada veida izmazgat grilu, tie
janotira ar vairakas kartas salocitu un samitrinatu avizi, lai édiena paliekas nepiekalstu.
$ada veida Jis batiski atvieglosiet sev piederumu mazgasanu, kad bis tada iespéja. Ja
grila izmantosanas laika tika lietots folijs, tad piedeguma pakape bis pavisam nieciga.
Visas metala dajas var notirit ar avizes papiru. Pirms novietoSanas glabasana visam
detalam jabat rlpigi nosusinatam.

UZMANIBU! Sikaku informaciju par produkciju
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcija.



